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Seguridad y Salud: Carniceria

SRR B — 7
S eguridad en %
Carnicerias

{//' Mantén en todo momento el orden
y limpieza ~fe
Utiliza calzado-antideslizante
Limpia frecuentemente los-restos
de producto del suelo

> Descripcion

Folleto y cartel con una descripcion de los riesgos relacionados con la
seguridad y la salud mas habituales en el sector de la carniceria, asi

como las medidas de prevencion que se recomiendan Bilingue, euske-
ra-castellano, cartel tamario A3. Pa

Emplea los
empujadores de
cortadoras y picadoras
Al limpiar los equipos %,
eléctricos, =
desconéctalos
_previamente

Utiliza guantes de malla de seguridad
al manejar cuchillos:grandes

Elige la herramienta adecuada a la
tarea a fealizar

Agarra los cuchillos y demas utensilios
por el mango y Usalos sobre tablas de

» Utilidad

carte Al manejar piezas de carne,
colécalas Sobre el hombro
. Los cuchilles y machetes A ligeramente inclinadas,
P rofes I O n a | eS d e | SeCtO r. depgn‘ser afilados U UU flexionando las rodillas y
. periddicamente y colocados procurando no doblar la espalda

siempre en'un lugar
& apropiado

Empresas que desean hacer presente la cultura de la salud y la seguri-
dad en sus entornos de trabajo.

» Origen
Descargar Cartel
El contacto directo con la empresa desde el punto de vista de la sa-

lud y seguridad, nos muestra que la adopcion de simples medidas
de prevencién puede evitar numerosas dolencias y accidentes en los
entornos de trabajo.

» Palabras clave

Carniceria, seguridad, salud laboral. CONTACTO
empresa@inguralde.com

944789395-400
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